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manos o coh la aydda de'ur ¢ osta
masa horrioa‘enpa*ﬁmq_ durante

: ueale suave - ,q;_ot?l unatextlra” un poco
“masa media hora, ¢ rl:’lo el bd con
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) picomos ebolra muy Plnamen*l-e y

de trocearlaosEn
_ iNa” sartén echan _ sofreimos la cebola
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“Apartamos la sartén dek & lamo g5 S
3 entamos, el horno a 1%

enfrien. Preparamos las empat
W Colocamos cucharados del re i oqu|+o de la mantequilla cle_
. _discos de asa. dobla DS
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eces en el centro de cada u
los discos por la mitod y con los dedos Hﬂé‘em_ varios pliegue

§$ el boF‘de de la masa, presionando paraggue los lados :
P los empanp\das sobre papel de horno @ uno
durante 15-20 nginutos, dandoli la ]
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