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R U T A  

D E

A P R E N D I Z A J E

1 Observar imagenes y comentar.

2 Comprender el objetivo de la clase.

3 Leer y comprender páginas del texto escolar. 

4 Registrar lo aprendido en el cuaderno.

5 Responder a preguntas de cierre.

Ruta de Aprendizaje



¿Qué piensas de esta  
imagen? 



Objetivo:

Identificar y comunicar buenas prácticas en la preparación y 
conservación de los alimentos, para prevenir enfermedades.
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Recreo cerebral 
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Registra en tu cuaderno  lo aprendido.



Preguntas para cerrar la clase. 

1.- Los alimentos contaminados pueden causar:

a) colera

b) hepatitis

c) una enfermedad

d) Todas son correcta.



R U T A  

D E

A P R E N D I Z A J E

1 Observar imagenes y comentar.

2 Comprender el objetivo de la clase.

3 Leer y comprender páginas del texto escolar. 

4 Registrar lo aprendido en el cuaderno.

5 Responder a preguntas de cierre.

¿Qué aprendimos hoy? Revisemos la Ruta de Aprendizaje
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